PROGRAMME DE FORMATION

RESILIENCE ALIMENTAIRE DU TERRITOIRE ET SECURITE CIVILE PAR STEPHANE LINOU

« L’assiette et le Plan Communal de Sauvegarde comme Chevaux de Troie des politiques d’adaptation”

PUBLIC VISE ET PREREQUIS

€ Tout Elu ou agent de collectivité territoriale

(Edition : 2025)

OBJECTIFS

Comprendre les crises et écologiques et les risques majeurs encourus
S’approprier la notion de résilience et en particulier de résilience alimentaire
Enrichir grace a I'alimentation, les dispositifs de sécurité civile, pour envisager

& Absence de prérequis

L 2R 2R 4

des stratégies de résilience pour son territoire

Matin : Acteurs locaux et Anthropocene
L 2
L 2
L 2

Tour de table des projets et acteurs du territoire
Crises et désordres écologiques

Les risques majeurs, systémiques qui planent sur les
sociétés

Le lien entre crises écologiques et fonctionnement

& Exercice pratique : imaginer de nouvelles stratégies
pour améliorer la résilience alimentaire et la
sécurité du territoire incorporant les spécificités de
sa collectivité :

o Stress test sur table : rupture

d’approvisionnement alimentaire

du systeme socio-economique L’Alimentation et le Plan Communal et

¢ Vous avez dit « résilience » ? Intercommunal de Sauvegarde (PCS et PiCS)
o Limpératif de résilience, - Quelles articulations avec les dispositifs existants ?
o L"f‘ notlgn de résilience et ses différentes o Le Projet Alimentaire Territorial (PAT)
dimensions , . .
Pourquoi I'organiser a I’échelle des territoires ? ©  LePlan Local d'Urbanisme intercommunal
Pourquoi I'alimentation peut étre le Cheval de (PLUI)
Troie idéal pour aborder les autres sujets ? o Le Plan Climat-Air-Energie Territorial (PCAET)
o CRTE
Le « Microbiote Alimentaire Territorial » o LeSCOT, etc...

Travaux en cours/parcours de Stéphane Linou,
inspirateur sur le sujet en France et auteur de
« Résilience alimentaire et sécurité nationale »

& Exemples et témoignages inspirants de territoires

Midi : « Les assiettes de la Sécurité Civile » de Stéphane

® Résilience alimentaire territorialisée et pouvoirs de LINOU
i ? L
poh;e, quels rapports K o ¢ « Cartes sur Tables », « Défi Locavore bas carbone®
¢ Lerisque de rupture d'approvisionnement relevé par une cantine, un restaurant, une
. . . . ’ ?
alimentaire : un « risque majeur » association. etc
& Quel est I'état de mon « Microbiote Alimentaire '

Territorial » ? Description vidéo :
erritorial » 7
https://www.youtube.com/watch?v=ds8FF_55qgns

Durée : 5h & Apports théoriques, réglementaires et juridiques
Dates : nous consulter & Laformation sera interactive et pratique avec des études de cas, des
Horaires : de 9h 3 14h illustrations et témoignages
Lieu : 3 déterminer & Le caractere confidentiel des données partagées sera préservé
& Supports transmis de maniére dématérialisée a Iissue de la formation

Groupe : 10 a 15 stagiaires

MODALITES D’EVALUATION QUALITE DU OU DES INTERVENANTS

Stéphane LINOU : auteur, consultant, spécialiste de la sécurité alimentaire.
Expert-Associé au Laboratoire Sécurité Défense du CNAM.

Ancien Conseiller Général de I'Aude et Conseiller Municipal. Pionnier du
mouvement Locavore en France. Inspirateur de l'intégration du risque de
rupture d’approvisionnement alimentaire dans les Plans Communaux et
intercommunaux de Sauvegarde. Lauréat du prix « Information préventive
et résilience des territoires » au Forum national sur les Risques Majeurs

& Evaluation des acquis de la formation
& Questionnaire de satisfaction
& Questionnaire post-formation

Toute inscription nécessite impérativement les mails et téléphones des participants, ceux-ci ne seront utilisés que pour I'inscription et le suivi de la formation
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